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3-Gang-Menus

Vorschlag 1

Sieben-Krauter Stippchen mit Flusskrebstartar und Tomaten-Crostini
%k %k k

Filet und Backe vom Landschwein auf Balsamico-Belugalinsen und Kartoffel-Baumkuchen
%k %k k

Bayerisch Creme an Zitrus-Minzsalat
34,50 €

Vorschlag 2

Rinderkraftbriihe mit kleinen Maultaschen und Gemdsestreifen
* % %

Schwabischer Zwiebelrostbraten mit Schmorzwiebel, Marktgemise und hausgemachten Spatzle
* % %

Apfeltdrtchen mit Calvados Creme
39,50 €

Vorschlag 3

Gurken-Minze-Kaltschale mit gegrillter Garnele
%k %k %

Confiertes Kabeljaufilet auf StiBkartoffel-Koriander-Piiree und gerdstetem Pak Choi
3k %k %

Geeistes Ananas Slppchen mit Basilikumsorbet und rosa Beeren

38,60 €

4 Gang Menlis

Vorschlag 4

Knusprige Praline vom Ziegenkdse an Pfliicksalaten und Perlzwiebel-Kirschmarmelade
%k k%

Cappuccino von der Petersilienwurzel mit Schnittlauchol
%k %

Medaillon vom Simmentaler Rind mit Estragon-Dijonsenf Kruste

Tomaten-Lauchragout und Rosti frites
k k%

Tortchen von Rhabarber und Erdbeere mit Sorbet

49,80 €
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Vorschlag 5

Terrine von Frankfurter Griiner SofRe mit hausgebeiztem Wildlachs und Apfel-Meerrettich
* % %

Apfel-Kartoffelsippchen mit rauchiger Mispel und Laugenkracher
* % %

Karree vom Landschwein in Apfelweinjus, jungen Mohren und Kiirbis-Kartoffelkiichlein
* % %

New York Cheesecake mit Fichtensirup-Eis
50,60 €

Vorschlag 6

Gegrilltes Steak-Tatar im Mandel-Brioche mit Sauce Tartar und nussiger Rauke
%k %k %

Mais-Kokosslippchen mit Krauter-Garnele
%k %k %

Flusszander und Barenkrebs an Risotto und lauwarmen Tomatenrelish
* % %

Champagnersorbet auf Zweierlei von der Johannisbeere

53,50 €

5 Gang Meni

Vorschlag 7

Gebeizte Forelle auf Pumpernickelerde und Meerrettich-Schmand
3k %k %

Consommé von der Wildente mit Steinpilzravioli
3k %k %

Sorbet von Apfel und Limette
3k %k %

Hohenloher Hirschriicken im Tramezzini-Mantel mit Zweierlei von Sellerie an Holunderjus
3k %k %

Tarte au Chocolat mit Haselnusseis und salzigem Karamell
66,00 €

Vorschlag 8

Creme Brilée vom Geifertshofener Ziegenkase mit Walnusskonfekt und Dorrobst-Chutney
¥ kK

Jakobsmuschel und Garnele auf Meeresspargel und Sauce Rouille
¥k k

Granité von SiRwein und Hibiskusblite
%k %k %k

Filet und Brust vom Kalb auf Krautersaitling-Risotto und glacierten Riilbchen
¥ kK

Terrine von Passionsfrucht und weiRer Schokolade mit Pistazieneis

74,50 €
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Buffet 1

Hohenloher Landbuffet
Suppe
Gaisburger Marsch
Vorspeisen
Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit unseren Hausdressings
Gerducherte Forelle mit Gurkenschmand
Verschiedene Schinken und Hausmacher Wurst
Krauterfrischkdse mit Radischen und Landbrot
Hauptgerichte
Hausgemachte Gemiisemaultasche mit geschmolzenen Zwiebeln
Krustenbraten vom Schwein in Dijonsenf-Specksauce
Siedfleisch von der Ochsenbrust in Meerrettichsauce
Hausgemachte Spatzle
Gebutterte Dampfkartoffeln
Buntes Gemiise der Saison
Dessert
Apfel-Tiramisu
Ofenschlupfer mit Zwetschgen

Johannisbeere-Tarte

40,50 €

buchbar ab 30 Personen
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Buffet 2

Italienisches Buffet
Suppe
WeiRer Bohnen Eintopf mit Fenchel und Salsiccia
Vorspeisen

Balsamico-Gemiise
Verschiedene Schinken und Salami
Pulposalat mit Paprika
Tomate mit Mozzarella und Basilikum
Vitello Tonnato
Verschiedene Bruscetta

Hauptgerichte

Ricotta Ravioli im Parmesansud
Saltimbocca vom Seeteufel in Salbeibutter
Ossobuco vom Kalb in Tomatensugo
Frischer Blattspinat mit confierten Tomaten
Mediterranes Grillgemise
Rosmarinkartoffeln

Dessert
Orangen Panna Cotta
Tiramisu

Cassata Siciliana

46,50 €

buchbar ab 30 Personen
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Buffet 3

Hochzeitsbuffet

Suppe
Schwabische Hochzeitssuppe mit KI6lchen und Maultaschle

Vorspeisen

Verschiedene Blatt- und Rohkostsalate mit unseren Hausdressings
Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf Honigsauce
Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Tatar
Schinkenplatte mit Essiggemiise
Brotauswahl mit Krauterfrischkdse und Salzbutter

Hauptgerichte

Gemdsestrudel mit Krauter-Velouté
Schweinefilet mit Pilzen in Rahm
Maishdahnchenbrust auf Schmorgemise
Lachsfilet mit Estragon-Kruste auf Tomatenconfit
Blumenkohl und Broccoli mit gerésteten Mandeln
Safranreis, Rosmarinkartoffeln
Hausgemachte Spatzle

Dessert

Mousse au Chocolat
Creme Brilée
Kleine Erdbeertarte mit Vanillecreme
Obstsalat mit Nissen und Honig
Hausgemachte Eiscreme

49,80 €
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Auszug aus unserer Getrankekarte

Aperitifs:

Prosecco 0,75l 26,50 €
Pecco, Traubengetrank (alkoholfrei) 0,75l 26,50 €
Rosé Sekt Hausmarke, trocken 0,75l 27,50 €
Chardonnay Sekt Hausmarke, trocken 0,75l 29,50 €
Champagner Laurent- Perrier Brut 0,75l 85,50 €
Campari mit Orangensaft oder Soda 4cl 7,50 €
Sherry medium oder dry 5cl 4,60 €
Martini bianco, rosso 5cl 4,90 €

Alkoholfreie Getrdnke:

Teinacher Mineralwasser 0,75l 6,50 €
Cola, Fanta, Spezi 0,40l 4,50 €
Apfelsaft 0,20l 3,00 €
Orangensaft, Traubensaft,

Johannisbeernektar, Kirschnektar 0,20l 3,00 €
Saftschorle 0,40l 4,50 €
Biere:

Haller Pils 0,30l 3,20€
Haller Meistergold 0,50l 4,60 €
Haller Radler 0,50l 4,60 €
Paulaner Hefe-WeiRbier/ alkoholfrei 0,50l 4,80 €
Paulaner WeiRbier Kristallklar/ Hefe- WeiRbier Dunkel 0,50l 4,80 €
Weine:

Lehrensteinsfelder Steinacker Riesling 1,00l 25,50 €
Schlosskellerei Affaltrach, Wiirttemberg

Grauer Burgunder, trocken 0,75l 25,80 €
Kilian Hunn, Baden

Weiller Burgunder, trocken 0,75l 25,80 €
Kilian Hunn, Baden

Lowensteiner Salzberg Schwarzriesling Weillherbst 1,00l 25,50 €
Schlosskellerei Affaltrach, Wiirttemberg

Haberschlachter Heuchelberg, Trollinger mit Lemberger 1,00l 25,50 €
Schlosskellerei Affaltrach, Wiirttemberg

Spatburgunder, trocken 0,75l 25,80 €

Edition Peter Steger, Baden

,Edelstein” Lemberger, im Barrique gereift 0,75l 33,50€
Winzer vom Weinsberger Tal eG, Wiirttemberg
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Kuchenauswabhl fiir lhre Kaffeetafel

Obstkuchen:
Vierfruchtkuchen nach Saison 12 Stick 33,00 €
Erdbeer-, Brombeer-, Himbeerkuchen 12 Stick 33,00 €

Obstkuchen mit Baiser:
Johannisbeer, Rhabarber (nach Saison) 12 Stick 33,00 €

Obstkuchen vom Blech: (60 x 40 cm)

Apfel, Kirsch, Aprikose, Zwetschgen

Quarkfruchtschnitte, Donauwelle

Wiener Schnitte mit Sauerkirschen 69,00 €

Gebackene Kuchen:

Sauerkirsch-Rahmkuchen 12 Stick 33,00 €
Kasekuchen 12 Stick 33,00 €
Schwabischer Apfelkuchen (mit RahmguR) 12 Stiick 33,00 €
Schmandkuchen mit Friichten 12 Stick 33,00 €
Rahmkuchen mit Aprikosen, 12 Stick 33,00 €
Apfel oder Birne

Gewlirz - Kirschkuchen 12 Stick 33,00 €
Zwetschgenkuchen 12 Stick 33,00 €
Mandel-Kdsekuchen 12 Stick 33,00 €
Mohnkuchen 12 Stick 33,00 €
Tranchen-Kuchen 12 Stick 33,00 €
Russischer Zupfkuchen 12 Stick 33,00 €

Riihrteigkuchen: (Gugelhupfform)

Marmorkuchen 12-15 Stilick 19,00 €
Schokosandkuchen 12-15 Stilick 19,00 €
Nuss- oder Zitronensandkuchen 12-15 Stilick 19,00 €
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Tortenauswahl fiir lhre Kaffeetafel

Sahnetorten:

Eierlikortorte 43,00 €
Schwarzwalder - Kirschtorte 43,00 €
Kasesahnetorte mit Friichten 43,00 €
Schokosahnetorte 43,00 €
Schoko - Bananensahnetorte 43,00 €
Cappuccino-Sahnetorte 43,00 €
Weincreme - Rouladen - Sahnetorte 43,00 €
Joghurtsahnetorte mit Obst 43,00 €
Fruchtsahnetorten:

Erdbeersahnetorte 43,00 €
Pfirsichsahnetorte 43,00 €
Kirsch-Vanillesahnetorte 43,00 €
Himbeersahnetorte 43,00 €
Ananas-Sahnetorte 43,00 €
Brombeersahnetorte 43,00 €
Aprikosensahnetorte 43,00 €
Joghurt / Sahnetorte (mit Obst) 43,00 €
Mandarinensahnetorte 43,00 €
Cremetorten:

Haselnuss - Buttercremetorte 43,00 €
Schokocremetorte 43,00 €

Hochzeitstorten:

1-stockig 68,00 €
2-stockig 99,00 €
3-stockig 151,00 €
4-stockig 173,00 €
5-stockig 205,00 €

Doppelherz mit Obst belegt
(Himbeere, Erdbeere, Vierfrucht) 89,00 €
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Digestif vom Wagen:

Ramazotti 2cl 3,80 €
Fernet Branca 2cl 3,80 €
Jagermeister 2cl 3,80 €
Asbach Uralt 2cl 3,80 €
Camus Grand VSOP 2cl 7,50 €
Nonino Grappa 2cl 6,50 €
Obstbrennerei Mozer:

Williams-Birne 2cl 3,80 €
Obstler 2cl 3,80 €
Himbeergeist 2cl 3,80 €
Sauerkirschlikor 2cl 3,80 €
Johannisbeerlikor 2cl 3,80 €

Warme Getranke:

Kaffee 2,80 €
Espresso 2,80 €
Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato 3,90 €
Doppelter Espresso 4,50 €

Eingebrachte Getrinke / Korkgeld

Wein max. 11/Fl. 19,00 €
Sekt max. 0,75I/Fl. 20.00 €
Spirituosen max. 11/ Fl. 50,00 €

Alle Preise sind inkl. MwSt. Geringfiigige Preisanderungen vorbehalten.
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Gedeckpreis
Falls Sie Ihren selbstgebackenen Kuchen mitbringen mochten, ist dies jederzeit moéglich. Wir
berechnen einen Gedeckpreis in Héhe von 7,80 € pro Person inklusive Kaffee.

Die Menii- bzw. Buffetpreise fiir Kinder berechnen sich wie folgt:

Kinder 0-3 Jahre kostenfrei

Kinder von 4-11 Jahre zahlen 50 % vom Buffet-/ Menlpreis
ab 12 Jahre Vollzahler

Dekoration

Blumengestecke je nach GroRe ab 30,00 € pro Stiick
silberne Kerzenleuchter ca. 1,20 m hoch Leihgebiihr 30,00 € pro Stiick
- inkl. Blumenschmuck ab 45,00 € pro Stiick
Menikarten individuell bedruckt 1,50 € pro Stlick
Stuhlhussen Leihgebiihr 6,50 € pro Stiick
Technik

Beamer 60,00 €
Leinwand ohne Berechnung
Bose Beschallungsanlage 120,00 €
Blihnenelemente 20,00 € pro Stlick

Live Musik in angemessener Lautstarke ist in den Veranstaltungsraumen des Hotels bis
00.00 Uhr moglich und Bedarf der Abstimmung mit der Hotelleitung.

Raummiete

Einen entsprechend der Personenzahl geeigneten Veranstaltungsraum stellen wir bei
Buchung eines Menls oder Buffets kostenfrei zur Verfligung. Lediglich bei einer
geringfligigeren Speisenauswahl bzw. bei Buchung eines groBeren Raumes behalten wir uns
vor, anteilig eine Raummiete zu berechnen.

Zum Beispiel Messe Raume | — Il (400 gm) bei unter 100 Personen 600,00 €

Personalkosten
Alle genannten Preise fiir Speisen & Getranke verstehen sich inkl. Servicegebiihr.
Lediglich bei Veranstaltungen nach 00.00 Uhr berechnen wir anteilig Personalkosten wie

folgt:
bei Veranstaltungen bis 20 Personen: 60,00 € je angefangene Stunde
bei Veranstaltungen bis 50 Personen: 90,00 € je angefangene Stunde
bei Veranstaltungen bis 99 Personen: 130,00 € je angefangene Stunde
bei Veranstaltungen ab 100 Personen: 150,00 € je angefangene Stunde
bei Veranstaltungen ab 150 Personen: 170,00 € je angefangene Stunde

Wir bitten um lhr Verstdandnis, dass wir, auf Grund der Gesetzeslage, spatestens
gegen 03.00 Uhr die letzte Runde einlauten.
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Sehr geehrte Gaste,
vielen Dank fur lhr Interesse an einer Feier in unserem Haus.

Wir hoffen, dass wir Sie mit unserem Speisen- und Getrankeangebot inspirieren
konnten und Sie schon das Richtige fiir Ihre geplante Veranstaltung gefunden haben.

Gern gehen wir in einem personlichen Gesprach auf Ihre individuellen Wiinsche bei
der Gestaltung lhres Festes ein.

Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit unserer Gastronomischen Leitung, so dass wir
uns ausreichend Zeit fiir Sie nehmen kénnen.

Wir freuen uns auf lhren Besuch.

lhr Team vom

Flair Park-Hotel lIshofen
Reiseservice, Hotel- und Gaststattenbetriebe GmbH
ParkstraRe 2, 74532 lIshofen
Tel.: 07904 — 7030, Fax: 07904 — 703222
www.parkhotel-ilshofen.de, info@parkhotel-ilshofen.de
Stand Januar 2023

Alle Preise sind inkl. MwSt. geringfiigige Preisanderungen vorbehalten.
Es gelten die aligemeinen Geschiftsbedingungen des Flair Park-Hotel lishofen.
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