
Aktionswochen 2026 im Bajazzo

 4. – 31. Mai „Spargelzeit“ 

 17. August – 30. September „Grill- & Steakwochen“ 

 1. – 26. Dezember „Christmas-Time“ 

 4. – 31. Mai „Spargelzeit“ 

 17. August – 30. September „Grill- & Steakwochen“ 

Preise und Terminänderungen vorbehalten.

jeden Samstag von 18:00 - 19:00 Uhr
jeder Cocktail und Longdrink 7,00 €
alkoholfreier Cocktail 5,00 €

auf der Bajazzo-Terrasse immer mittwochs
18. November | 25. November
2. Dezember | 9. Dezember | 16. Dezember

  

1. März | 3. Mai | 7. Juni | 5. Juli | 6. September
4. Oktober | 1. November | 6. Dezember

Für alle über 60 die lieber in Gesellschaft als alleine sind!
Offenes Begegnungstreffen im Flair Park-Hotel Ilshofen
Jeden 1. Sonntag im Monat ab 14:30 Uhr in der 
Bistro-Bar-Lounge „Bajazzo“. Lieber Gemeinsam statt Einsam!

Cocktailzeit

Sonntagsrunde

Winterglühen

jeden ersten Sonntag im Monat
3-Gang Menü 39,00 € p. P.

1. Feb. | 1. März | 5. April | 3. Mai | 7. Juni | 5. Juli

2. Aug. | 6. Sept. | 4. Okt. | 1. Nov. | 6. Dez.

Vorzugspreis für die Übernachtung (nur in Verbindung mit dem Menü):
Übernachtung im gemütlichen Doppelzimmer (nach Verfügbarkeit).

Preis: ab 65,00 € pro Person (im Doppelzimmer).

Reservierung erforderlich

Candle-Light-Dinner



Alkoholfreie Cocktails & Mocktails

Virgin Piña Colada
Ananassaft | Kokos | Sahne 7,50 €

Florida Sun 
Ananassaft | Orangensaft | Zitronensaft | Grenadine 7,50 €

Virgin Mule
Ingwerbier | Limettensaft | Minze 7,50 €

Virgin Rum-Mojito
Minze | Limette | Sodawasser (mit alkoholfreiem “Rum”-Aroma) 7,50 €

Red Passion
Zitronensaft | Maracujasaft | Sanbitter 7,50 €

Orient Express
Mandelsirup | Zitronensaft | Pfi rsichsirup | Bitter Lemon 7,50 €

Ipanema
Limette | Ginger Ale | Brauner Zucker 7,50 €

Cocktails

Gimlet
Gin | Limettensirup | Zitrusfrische 10,50 €

Old Fashioned
Bourbon | Zucker | Angostura | Orange  10,50 €

Negroni
Gin | Campari | Roter Wermut 10,50 €

Manhattan 
Whiskey | Roter Wermut | Angostura   10,50 €

Espresso Martini 
Vodka | Kaffee-Likör | Espresso | Zucker  10,50 €

Swimming Pool 
Vodka | Blue Curaçao | Kokos | Ananas  10,50 €

Moscow Mule 
Vodka | Ingwerbier | Limette | Kupferbecher  10,50 €

Cosmopolitan 
Vodka | Cranberry | Cointreau | Limette  10,50 €

Touch Down 
Vodka | Apricot Brandy| Passionsfrucht | Grenadine | Zitrone  10,50 €

Sex on the Beach 
Vodka | Pfi rsich | Cranberry | Orange   10,50 €

Piña Colada
Rum | Kokos | Ananas | Sahne  10,50 €

Planter’s Punch
Dunkler Rum | Fruchtsäfte | Grenadine | Gewürze  10,50 €



Mojito
Rum | Limette | Minze | Sodawasser   10,50 €

Caipirinha
Cachaça | Limette | Brauner Zucker  10,50 €

Mai Tai 
Rum | Mandelsirup | Limette  10,50 €

London Mule 
Gin | Ingwerbier | Limette | Gurke 10,50 €

Gin Fizz 
Gin | Zitrone | Zucker | Soda  10,50 €

Lynchburg Lemonade 
Jack Daniel’s | Limonade | Triple Sec | Zitrone  10,50 €

Cuba Libre 
Limetten | Rum | Cola  10,50 €

Longdrinks

Longdrinks
Offene Spirituosen Ihrer Wahl (aufgefüllt  mit Softdrinks & Säften)      8,50 €
Frag uns nach deiner Wunschvariante! 

Gin 4 cl

Tanqueray No. 10 12,50 €
Bombay Sapphire 10,50 €
Monkey 47 15,00 €
Hendrick’s 12,50 €
Gin Mare 12,50 €
Roku Gin 10,50 €

inkl. Tonics 0,2 l - Soft on the side
Schweppes 2,50 €
Thomas Henry 3,00 €
Fever Tree mediterranean 3,50 €



Whisky / Whiskey 4 cl

Glenfi ddich 12 Jahre (Speyside) – Birne, Apfel, ein Hauch Honig 9,00 €

Jameson Irish Whiskey – Weich, Vanille, Karamell 7,00 €

Tullamore Dew – Mild, leicht fruchtig, cremig 7,00 €

Ballantine’s Finest – Leicht, fl oral, etwas süßlich 8,00 €

Laphroaig 10 Jahre – Medizinisch, torfi g, Lagerfeuer 11,50 €

Lagavulin 16 Jahre – Tief torfi g, würzig, lang anhaltend 14,50 €

Talisker 10 Jahre – Pfeffrig, salzig, mit Rauch 12,50 €

Oban 14 Jahre – Maritim, leicht rauchig, Trockenfrüchte 12,50 €

Glenfi ddich 15 Jahre “Solera Reserve”– Reif, fruchtig, süß 13,00 €

Glenfi ddich 18 Jahre – Dunkle Früchte, Eiche, ausgewogen 16,50 €

Cragganmore 12 Jahre – Malzig, nussig, mit Kräutern 12,00 €

Glenkinchie 12 Jahre – Frisch, blumig, leicht trocken 12,00 €

Dalwhinnie 15 Jahre – Honig, Heidekraut, weiche Textur 12,50 €

Oban Distillers Edition – Komplexer, sherrytöniger Twist 15,50 €

Johnnie Walker Black Label – Rauch, Vanille, Sherry 8,00 €

Chivas Regal 12 Jahre – Weich, Honig, Apfel, Gewürze 9,50 €

Jameson 7,50 €

Tullamore Dew 7,00 €

Bushmills 7,50 €

Maker’s Mark – Weich, süß, mit Toffee, Vanille & einem Hauch Eiche 9,00 €

Canadian Club (Kanada) – Sanft, würzig, ausgewogen 7,50 €

Jack Daniel’s Tennessee Whiskey – Mild, süßlich, Banane 7,50 €

Jim Beam 7,00 €

Besondere Empfehlungen & Raritäten

Riedbacher Hohenloher Whisky – Regional, malzig, kräftig  11,00 €



Rum 4cl

Klassiker & Entdecker

Havana Club 7 Jahre – Kubanisch, Noten von Kakao, Tabak & Vanille 9,00 €

Premium-Rums – Süß, weich & vollmundig

Plantation XO 20th Anniversary 
Barbados – Tropisch, Vanille, Kokos & Röstaromen 12,50 €

Don Papa – Philippinen – Süß, fruchtig, mit Vanille & kandierten Früchten 12,50 €

Pyrat XO Reserve – Karibik, Orangenlikör-Charakter, Karamell & Gewürze 12,50 €

Botucal Reserva Exclusiva 
– Venezuela – Reich, süß, mit dunkler Schokolade & Trockenfrüchten  12,50 €

Raritäten & Luxus

Ron Zacapa 23 Centenario 
– Guatemala – Im Solera-System gereift, Honig, Karamell, Eiche & Datteln 13,50 €

Zacapa XO 
– Exquisite Auswahl gereifter Rums – Cognacfass-Finish, elegant & komplex 17,50 €

Spirituosen 2 cl | Birkenhof Brennerei

Alte Williams Birne 5,50 €
Alte Himbeere 5,50 €
Alte Marille 5,50 €
Alte Haselnuss 5,50 €

Grappa & Tresterbrände oder Trester und Weinbrand

Giare Amarone 8,50 €
Noñino Moscato 6,00 €
Noñino Chardonnay 6,00 €
Noñino Riserva 2 Jahre 8,50 €
Jante Nanto Riserva 8 Jahre 15,00 €

Klare Spirituosen 2 cl

Jubiläums Aquavit 4,00 €
Linie Aquavit 4,00 €
Malteser Kreuz 4,00 €
Ouzo 12 4,00 €
Tequila Blanco (José Cuervo) 4,00 €
Tequila Resposado (José Cuervo)  4,00 €



Wodka (2 cl)

Belvedere 7,50 €
Grey Goose  7,50 €
Absolut 5,50 €

Cognac & Weinbrand (2 cl)

Asbach Uralt 4,00 €
Metaxa 7 Sterne 4,00 €
Vecchia Romagna 6,00 €
Carlos I 6,00 €
Calvados Château du Breuil 7,00 €
Hennessy Fine 8,50 €
Rémy Martin VSOP  8,50 €
Rémy Martin XO  20,00 €

Kräuter & Bitter

Fernet Branca  2 cl 4,00 €
Jägermeister  2 cl 4,00 €
Wilder Wurz  2 cl 4,50 €
Ramazotti Amaro  4 cl 6,00 €
Averna Amaro  4 cl 6,00 €

Liköre & Cremes (4 cl)

Southern Comfort 7,00 €
Drambuie  7,00 €
Amaretto Disaronno 7,00 €
Baileys Irish Cream 7,00 €
Cointreau 7,00 €
Grand Marnier Cordon Rouge 7,00 €
Kahlúa 7,00 €
Sambuca Molinari 7,00 €



Apéritif & Vermouth

Perfekt vor dem Essen – trocken, würzig, bitter oder mit leichter 
Süße. 

Bitter & Kräuteraperitif 

Sanbitter Orange – Alkoholfrei  5,50 €

Wermut & Kräuterwein 

Martini Bianco  5,00 €

Martini Rosso  5,00 €

Martini Extra Dry  5,00 €

Noilly Prat Dry   5,00 €

Sherry 

Sandeman Dry Sherry  5,00 €

Sandeman Medium Sherry  5,00 €

Portwein 

Portwein Weiß (White Port) – Fruchtig, leicht süß, mit Noten 
von Honig & Steinfrucht – auch gut als Longdrink mit Tonic  7,50 €

Portwein Rot (Ruby Port) – Vollmundig, süß,
mit Beeren & reifen Früchten – klassisch portugiesisch  7,50 €

Bier alkoholfrei

Haller Meistergold alkoholfrei 0,33 l 3,60 €
Riedbacher Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l 5,00 €

Biere vom Fass

Haller Meistergold 0,5 l 4,80 €
Riedbacher Hefe-Weißbier 0,5 l 5,00 € 
Bitburger Pils 0,3 l 3,60 €
Radler 0,3 l  3,40 €
Radler 0,5 l  4,80 €
Engel Kellerbier 0,3 l 3,60 €



 Weißweine 0,2 l

Lehrensteinsfelder Steinacker
Riesling, Schlosskellerei Affaltrach, Württemberg 5,50 €

“Junge Frische”
Weißburgunder trocken, Killian Hunn, Baden 8,00 €

Grauer Burgunder
trocken, Kilian Hunn, Baden 8,00 €

Roséweine 0,2 l

Löwensteiner Salzberg
Weißherbst, Schwarzriesling QbA, Württemberg 5,50 €

Schillerwein, lieblich
Weingut Dr. Baumann, Württemberg 8,00 €

Rotweine 0,2 l

Haberschlachter Heuchelberg
Trollinger mit Lemberger QbA, Württemberg 5,50 €
Samtrot
Schlosskellerei Affaltrach, Württemberg  5,50 €
Pueblo Viejo Reserva
Rioja, Spanien 8,00 €
Weinschorle Weiß / Rosé / Rot 4,50 €

Sekt / Prosecco

Prosecco Valmarone extra dry 0,1 l 5,50 €

Chardonnay Sekt Brut, trocken
Edition “Flair Parkhotel-Ilshofen” 0,1 l 6,00 €

Rosé Sekt, trocken
Edition “Flair Parkhotel-Ilshofen” 0,1 l 5,50 €

Spritz & Spritzig – Italienisch inspiriert

Aperol Spritz
Der Klassiker mit Orange & Leichtigkeit 7,50 €

Hugo Spritz
Holunderblüte, Minze & Limette – Südtirol pur  7,50 €

Limoncello Spritz 
Zitronig-süß & spritzig  7,50 €

Lillet Spritz
Fruchtig & fein, mit Lillet Blanc & Zitrus  7,50 €



Alkoholfreie Getränke

San Pellegrino Mineralwasser Fl. 0,25 l 3,20 €

San Pellegrino Mineralwasser Fl. 1,00 l 7,50 €

Acqua Panna stilles Mineralwasser   Fl. 0,25 l 3,20 €

Acqua Panna stilles Mineralwasser   Fl. 0,70 l 7,00 €

Coca Cola (zero) / Fanta / Spezi ¹ ² ³ 0,20 l 2,90 €

Coca Cola (zero) / Fanta / Spezi ¹ ² ³ 0,40 l 4,80 €

Fruchtsäfte: Apfelsaft, Orangensaft, 

Johannisbeernektar 0,20 l 3,10 €

 0,40 l 5,00 €

Saftschorle aus obigen Säften 0,20 l 3,00 €

Saftschorle aus obigen Säften 0,40 l 4,90 €

Schweppes 

Bitter Lemon * ° / Ginger Ale 3 / Tonic Water °  0,20 l 3,50 € 

Bitter Lemon * ° / Ginger Ale 3 / Tonic Water °  0,40 l 5,50 €

Heiße Getränke

Tasse Kaffee ¹ 3,00 €

Espresso ¹  3,00 €

Doppelter Espresso ¹  4,80 €

Cappuccino¹ 4,10 €

Latte Macchiato ¹  4,50 €

Milchkaffee ¹ 4,50 €

Glas Tee nach Ihrer Wahl 3,10 €

¹ koffeinhaltig, ² farbstoffhaltig, ³ E 150d, ° chininhaltig, ^ taurinhaltig, * Antioxidationsmittel
Stand 01.02.2022 / Änderungen vorbehalten / Inklusivpreise / Service charge and VAT



Suppe / Soup

Rinderkraftbrühe mit Maultaschen  a - i 8,50 €
Beef broth with swabian style ravioli  a - i

Kleine Gerichte / Small dishes

Luftgetrocknete Bauernbratwurst mit Brot und Senf *  i 3,50 €
Dried sausage farmer style served with bread and mustard *

Schwäbischer Schinkenwurstsalat 
mit Essiggemüse und Schwarzbrot *  a 10,80 €
Swabian ham sausage salad with mixed pickles and black bread *
mit Käse / with cheese  g 11,80 €

Ofenfrische knusprige Pinsa mit Tomate, Mozzarella und Basilikum  a - g 12,50 €
Oven-fresh crispy pinsa with tomato, mozzarella, and basil

Ofenfrische Knusprige Pinsa mit Tomate, Salami und Käse  a - g 13,50 €
Oven-fresh crispy pinsa with tomato, salami, and cheese

„Salatteller Bajazzo“ – Salate der Saison 
mit Tomate, Mozzarella und gebratener Hähnchenbrust  a - g 17,50 €
”Bajazzo“ Salad Platter – seasonal salads with tomato, 
mozzarella, and pan-seared chicken breast 

„Bajazzo Burger“ saftiger Rindfl eischburger 
mit Cheddar Käse, Tomate, Gurke, Eisbergsalat, Zwiebeln
und Kartoffelecken mit Sour Cream  a - g - i - j 17,80 €
„Bajazzo Burger“ – juicy beef burger with cheddar cheese, tomato
cucumber, salad, onions and country potatoes with sour cream

Linguine in Tomatensauce mit Garnelen (5 Stück)  a - b 23,80 €
Linguine in tomato sauce with prawns (5 pieces)

BBQ Beef Ribs, ausgelöste Beef Ribs in BBQ-Jus
mit Ofenkartoffel, Spitzkraut und Kräuterschmand  f - g - j 27,50 €
BBQ Beef Ribs – boneless beef ribs in a BBQ jus 
with baked potato, pointed cabbage and herbed sour cream

Argentinisches Rumpsteak an Blattsalaten mit Kräuterbutter  a - g 27,80 €
Argentinean rump steak with homemade herbs butter and salad

Dessert

Schokoladenküchlein mit fl üssigem Kern 
und Vanilleeis  2 - 1 - 11 - 4 - 7 - 10 - a - c - f - g - h   11,50 €
Chocolate lava cake with a molten core and vanilla ice cream

* dies erhalten Sie bis 23:00 Uhr / this is served until 11:00 pm

Allergene: 1-Farbstoffe  2-Konservierungsstoffe  4-Geschmacksverstärker  7-Phosphat  10-Chinin  11-Süßstoffe  a-glutenhaltige Getreide  
b-Krebstiere  c-Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  f-Sojabohnen  g-Milch (einschließlich Laktose)  i-Sellerie  j-Senf  

allergenes: 1-coloring  2-preservatives  4-fl avor enhancers  7-phosphate  10-quinine  11-sweeteners  a-gluten  
b-shellfi sh  c-eggs  f-soy  g-milk products  i-celeriac  j-mustard  


