
 

 

 

Vorspeise / Starters 

 

Vitello Tonnato   

Thunfischsauce / Kalbs Tafelspitz / Kapernäpfel / Radieschen  14,80 € 
Vitello Tonnato 
Tuna Sauce / Boiled Beef / Capers / Radishes 
 

Hausgebeizter Lachs  

Dillhonig-Panna-Cotta / Korianderöl / Erbsen 

Senfkörner / Rote-Beete        14,80 € 
House-Cured Salmon 
Dill-Honey Panna Cotta / Coriander Oil / Peas / Mustard Seeds 
Beetroot 
 

Zweierlei von der Garnele  

Kartoffeln / Fenchel / Mini-Karotten / geräucherter Paprika Espuma 16,80 € 
Two Preparations of Shrimp / Potato / Fennel / Baby Carrots/ smoked paprika espuma 

 

Suppen / Soups 

Erbsensuppe  

Minze / frische Erbsen / Affila-Kresse        8,50 € 
Pea Soup 
Mint / Fresh Peas / Affila Cress 

 
Rinderkraftbrühe  

Maultäschchen /Gemüse Julienne        8,50 € 
Beef Consommé 
Mini Maultaschen (swabian ravioli) / Vegetable Julienne 

 

 

 

 

 



 

 

 
Fleischgerichte / Meat Dishes 

 

Sous-vide gegarter Tafelspitz   

Senfkruste / Geröstetes Blumenkohlpüree / Spitzkraut /  

Kartoffeln /Portweinjus                 29,50 € 

Sous-vide Cooked Boiled Beef 
Mustard Crust / Roasted Cauliflower Purée / Pointed Cabbage / 
Potato Rings / Port Wine Jus 
 
 

Maispoulardenbrust, gefüllt mit Spinat / Maispüree / Mini-Mais /  29,50€ 

Popcorn / Kartoffelpraline / Jus  
Corn-fed chicken breast stuffed with spinach, corn puree, baby corn,  
popcorn, potato praline, and jus. 
 

 

Klassiker 

Classics 
„Schwabenpfännle“                26,50 €         

Medaillons vom Schwein / Marktgemüse / Champignonrahmsauce 

hausgemachte Spätzle  

(in der Pfanne serviert)       

Medallions of pork / mushrooms cream sauce / seasonal vegetables 

homemade spaetzle (served in a pan) 

 

Zwiebelrostbraten                   34,50 € 

Braten Jus / hausgemachte Spätzle / Maultasche / 

Marktgemüse                              
“Swabian style” Roastbeef / red wine sauce / market vegetables  

homemade spaetzle (Swabian pasta) / Swabian ravioli 

Original Wiener Schnitzel (vom Kalb)  
Bratkartoffeln, gemischtem Salat und Preiselbeeren               32,80 € 
Breaded veal schnitzel / cranberries & parsley potatoes or spaetzle  

Kalbsleber Berliner Art  

Kartoffelpüree / Karamellisierter Apfel/ Röstzwiebel /Bratensauce  26,50 € 
Berlin-Style Veal Liver 
Fried Potatoes / Caramelized Apple / Crispy Onions / Gravy 

 

 



 

 

 

Exotisch / Exotic 

Mafé Royal - Geschmorte Rinderschulter 

Erdnusssauce nach Senegal Art / Süßkartoffeln / Karotten /  

Okraschoten / Reis        30,50 € 
Mafé Royal – Braised Beef Shoulder / Senegal-style peanut sauce /  
sweet potato / carrots / okra pods / rice 
 
 

Fisch / Fish 

Lachsfilet     

Karottenpüree / Bimi Brokkoli / Fenchel / Riso Nero /  

Orangensauce         34,50 € 
Salmon Fillet / Carrot Purée / Bimi Broccoli /Fennel / Black Rice 
Orange Sauce 
 
 

Vegetarisch / Vegetarian 

 

Gebratene Serviettenknödel  

Kräuterseitlinge / glacierte Radieschen / confierte Kirschtomaten / 
blaue Zwiebel / Champignon-Cognac-Sauce    19,50 €  
Fried Bread Dumplings 
King Oyster Mushrooms · Glazed Radishes · Confit Cherry Tomatoes · Red Onion · Mushroom-
Cognac Sauce 

Vegan 

Mafé Bowl 

Erdnusssauce nach Senegal Art / Süßkartoffeln / Karotten /  

Okraschoten /Reis         19,50 € 
Mafé Bowl 
Senegal-style peanut sauce / sweet potato / carrots / okra pods / rice 

 

Veganes Flanksteak 150 g  

Rote-Bete-Gnocchi / Grillgemüse / vegane Jus    29,50 € 
Vegan flank steak 150 g 
Beetroot gnocchi / grilled vegetables / vegan jus 

 

 

    

Vegan 



 

 

 

Dessert 

Mousse au Chocolat 

Beeren / Schokoerde / Mango       11,50 € 
Chocolate Mousse – Berries / Chocolate Soil / Mango 

 

Kaiserschmarrn 

mit Puderzucker bestäubt, dazu Apfelmus und Vanilleeis                     12,80 € 

Fluffy shredded pancake / powdered sugar / apple sauce / vanilla ice cream 

 

Speise Eis / Ice cream  

 
Vanille,Erdbeer, Schokolade, Walnuss, Joghurt, Amarena- Kirsche  

Ice cream:       Vanilla, strawberry, chocolate, walnut, yogurt, amarena- cherry 

  

Je Kugel: 2,80 € per scoop 

 

Sorbets:   Gerne informieren Sie unsere Servicekräfte, welche erfrischenden, 

hausgemachten Sorbets und weitere Eissorten wir zurzeit im Angebot 

haben.  

Our service team will be pleased to tell you what kind of refreshing,  
homemade sorbets and ice cream we serve today.  

 

 

Liebe Gäste, 

 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder 

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie  

auf Nachfrage bei unserem Serviceteam.  

Diese stellen Ihnen gerne auch eine schriftliche Dokumentation zur Verfügung. 

 


