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Sippchen vom Muskatkirbis
mit Ol und Kernen
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Tranche vom Roastbeef
mit winterlichem Gemuse und Kartoffelgratin
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Bratapfel mit Marzipan und Rosinen gefullt
an Tonkabohneneis

49,50 €
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Carpaccio vom Fjordlachs mit Wildkrautern
und eingelegter Beete
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Heimischer Rehbraten mit Feigenrotkohl,
und geschmelzten Kartoffelknddeln
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Zimt-Créme Br(lée mit Eiscreme

52,80 €

buchbar ab 15 Personen
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Karamellisierter Ziegenkase an feinen Blattsalaten und Honig
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Essenz von Waldpilzen mit Wildkl63chen
SossPiecasd

Kalbsriicken in Krautern gebraten
mit Sellerie und getriffelten Gnocchi
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Spekulatiusparfait mit Rumtopf

62,80 €
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Feldsalat an Kartoffeldressing mit Speck und Walnlssen
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Consommé von der Gans mit Steinpilzravioli

Brust und Keule von der Gans
mit Apfelrotkohl, Kartoffelknédel und Beiful3-Sauce

Geeister Christstollen mit Pfefferkirschen und Mandeleis
64,80 €

buchbar ab 15 Personen






